
MONTAG: Gyros
mit Reis und Krautsalat  |  Port ion 7 ,95€

Angebot vom 22.01. - 27.01.24 

Hackfleisch 6,99€1 kg
gemischt -  laufend fr isch

Wochenspeiseplan
 22.01. - 27.01. Mitnahmepreise

DIENSTAG: Holzfällersteak
mit Pommes |  Port ion 7 ,95€

Wochenspeiseplan
 29.01. - 03.02. Mitnahmepreise

Schweineschnitzel
aus unserer  hauseigenen Schlachtung

0,99€100 g

Schweinerückensteak  0,99€100 g
pikant mariniert

weiße Salami 1,99€100g
mild im Geschmack

Champignonlyoner  1,29€100 g
für  den Pi lz l iebhaber

Frischkäse des Monats - den müssen
Sie probieren!

Peperonie Frischkäse mit  Bacon

 1,19€Wurstsalat 100g
mit Paprika & Mais

 1,39€Käseaufschnitt 100g
Schnittkäse 5-fach sort iert

MONTAG: Bauerntopf
mit Brötchen |  Port ion 7 ,95€

1/2 Hähnchen SAMSTAG:
mit Kartoffelsalat  |  Port ion 6 ,95€

Putengeschnetzeltes
in  Currysoße mit  Reis I  Port ion I  7 ,95€

MITTWOCH:

Schweineschäufele
mit Kloß und Soße |  Port ion 7 ,95€

DONNERSTAG:

Pulled Pork BurgerFREITAG:
Beef Burger
mit Pommes |  Port ion 9 ,90€

Schweinelende 10,90€1kg
besonders zart ,  gefül l t

Leberkäse  0,99€100 g
zum selberbacken -  in  600g od.  1 kg Formen

Bistrosalami  1,98€100 g
luftgetrocknet -  e in Genuss!

Kosakensalat  0,99€100 g
der Klassiker

Deutscher Gouda  1,19€100 g
48% Fett  i .Tr .

Gyros 0,89€100g
Schweinegeschnetzeltes -  küchenfert ig vorbereitet

Hoferer´s Gril lkäse  1,09€100 g
für  die Pfanne -  Ideal  zum Braten

SchlachtschüsselDONNERSTAG:
Blutwurst ,  Leberwurst ,  Kesself le isch und
Sauerkraut |  Port ion 8 ,90€

FREITAG: gegril lte Haxe
mit Kartoffelsalat  |  Port ion 8 ,95€

MITTWOCH  Rindfleisch
mit Kree und Weißbrot  |  Port ion 8 ,90€

DIENSTAG: Zwiebelsteak 
mit Bandnudeln und Soße I  Port ion 7 ,95€

SAMSTAG: Nudelpfanne
Port ion 6 ,90€

Angebot vom 29.01. - 03.02.24 

Peperoni
Schinkenwurst  1,29€100 g
pikanter  Geschmack

Pfeffersaftschinken 1,79€100 g
sehr saft ig

Alle Preise inkl. MwSt. - Mitnahmepreise I Irrtümer und Änderungen vorbehalten. 
Keine Haftung für Druckfehler.



Chili con carne würzig, pikant 
mit knusprigen Baguette.
59,00€/10 Personen
5,90 €/Portion
ab 10 Personen zum Abholpreis
von Montag - Samstag

ob deftik fränkisch
feine Schinken &

Bratenplatte
Käseplatte
Fischplatte

Platten Party - für Ihre
Private Feier zu Hause!

 Geburtstage,
Konfirmation, Taufe und

viele Anlässe mehr

Kirchstraße 13
91484 Sugenheim
09165 - 2 50

Mo-Fr: 6:30 - 18:00 Uhr
Mi:        6:30 - 13:00 Uhr
Sa:        6:30 - 12:30 Uhr

Schmiedgasse 10
91474 Langenfeld
09164 - 16 35

Mo-Mi:           geschlossen   
Do:           7:00 - 13:00 Uhr  
Fr:            7:00 - 13:00 Uhr   

14:30 - 18:00 Uhr
Sa:           7:00 - 12:00 Uhr   

L a n d m e t z g e r e i  K a c h l e r - H o f e r e r

info@metzgerei-kachler-hoferer.de
metzgerei-kachler-hoferer.de

Ö f f n u n g s z e i t e n : Ö f f n u n g s z e i t e n :

Am Mühlberg 22
91477 Markt Bibart
09162 - 84 78

Mo-Fr: 6:00 - 18:00 Uhr
Sa:        6:00 - 13:00 Uhr

Ö f f n u n g s z e i t e n :

Partyservice Angebot - 
Wir empfehlen Ihnen:

03.02. |  Steakhausabend
Erfahren Sie, was Sie schon immer über gutes Fleisch Wissen & Schmecken wollten.
Es erwartet Sie eine große Querverkostung mit köstlichen Beilagen.

Kochevents 2024 - Save the Date:

07.09. Meat Night - Unser Herzstück
mit Fernsehkoch Ralf Zacherl 
Unser kulinarisches Highlight unter freiem Himmel mit Ralf Zacherl und einer Vielzahl von Köchen
erwartet Sie 2024 in Sugenheim.
Mit Ihren verschiedenen Kochstationen um und in der Metzgerei, zaubern Sie Ihnen ein
unvergessliches Geschmackserlebnis.
Bei Musik, Bier, Wein, Schnapsverkostung und Live Zerlegung erleben Sie einen unvergesslichen,
kurzweiligen und informativen leckeren Abend.
metzgerei-kachler-hoferer.de/meat-night/

Preis pro Person Early Bird Ticket 119,00 € 
(inkl. Bier, Wein, Schnaps & Softdrinks)

Jetzt schon reservieren oder 

                    
                    

   als Gutschein verschenken!

1/2 Schweine auf
Wunsch zerlegt 

ca.  45 kg
 Preis pro €/kg richtet

sich nachdem
Tagespreis 

16.03. Pralinenkurs - nur noch wenige Plätze frei
Einblick in das Handwerk der Schokoladenkunst
Sie lernen in diesem Kurs den richtigen Umgang mit Kuvertüre, wir
stellen gemeinsam Trüffel, glänzende Formpralinen und Schokoladensnacks her.
Preis pro Person 89,00 € (ohne Getränke)


