e

VON UNS FUR SIE

PARTYSERVICE

(SR | |

LAU\.J(V\(.D&‘ Jg9evel
é KACHLER
—I/ HOFERER



$>HOFERER |

= Hacknaus &
(AT o A

i

@i

]
l_ilh.llii—-—-—-m;n

Herzlich Willkommmen in der
Landmetzgerei Kachler-Hoferer,

wir freuen uns, lhr Interesse geweckt zu haben.

Auf den folgenden Seiten haben wir verschiedene
Vorschlage und Empfehlungen ausgearbeitet.
Vertrauen Sie auf unsere Erfahrung und Kompetenz und
planen Sie lhr Fest mit uns.

Und der Tag wird zum Genuss.
Viel Spal beim Lesen.

WW'%—__J* e ——
Ihre Familie Hoferer

AUS DER REGION, FUR DIE REGION.

Das bedeutet, dass Herkunft und Qualitat stimmen. Selbstverstandlich
beziehen wir unsere Schlachttiere und somit das gesamte Fleisch, fir
Verarbeitung und Ladentheke, aus der nahen Umgebung und einer
artgerechten Haltung.

Kirchstralle 13 | 91484 Sugenheim | Tel. 09165/250

www.metzgerei-kachler-hoferer.de
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VORSPEISEN

Kdoniginenpastetchen mit Kalbsragout
Roastbeefplatte mit BalsamicosofRe
Melonenschiffchen mit hausgemachten,

luftgetrockneten Schinken
Raucherlachs oder Forellenfilet mit Sahnemerrettich

und Baguette

italienische Antipasti

Tomaten Mozarella Platte mit Balsamicoessig

Frankische Hochzeitssuppe mit Leberknddel

SUPPEN

Festtagssuppe mit Mark
ButterkloRchensuppe

Krauterrahmsuppe mit Krabben
Gulaschsuppe
Schwabische Maultaschensuppe

Sal) B
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ZUM SEKTEMPFANG

Gerne besorgen wir lhnen auch den Sekt.

Kanapees (kleine belegte Brote) mit:

erlesenen Schinkenspezialitaten

delikat mit echtem Raucherlachs

oder gerauchertem Forellenfilet sy e
herzhaft mit feinem Aufschnitt

Kasespezialiaten

garnierte, belegte Brezen mit Lachs, gekochtem

oder rohen Schinken, Salami oder Bierschinken
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ZUM SEKTEMPFANG

Appetithappen

e Kracker mit Frischkase

e Miniblatterteigpastetchen mit Lachsmouse

e Geflligelfleischsticks

e Aprikosenhdappchen gefillt mit Frischkase ——

e Obstspiele

e Gemisesticks mit Dip

e Blatterteighdappchen mit Frischkasecreme

e Tomaten-Mozzarella Sticks

e Pumpernickel Happchen mit verschiedenen
Aufstrichen

e Pflaumen im Speckmantel

e Donerglaschen (Schweinegeschnetzeltes gewiirzt,
Paprika, Feta Kaseim Glaschen angerichtet

e Russisches Ei

e Schinkenrodllchen gefillt mit Spargel

e kleine gebratene (kalt) Bratwiirste

e kleine gebratene Bratwiirste im Blatterteig

e wiirzige Blatterteigschnecken mit Fleischfillung

e kleine gebratene Fleischballchen (kalt)

e kleine Schnitzel mit Ananas und Kéase liberbacken —

e Schinken Kase Croissant

e Mini Plunder siuf

e Kasespiell mit Frichten

e Gemisespiell mit Quarkdip

e Lebercreme

e Frischkasecreme

e Kase- oder Weinstangen

- 07 - ‘2_;//



HAUPTGERICHTE
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KOSTLICHES
VOM SCHWEIN

Grillplatte: SpieRBbraten, Schweinefilet und
Hahnchenschlegel auf Gemise

Kasseler in Blatterteig

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce

Berner Schweinebraten: Schweinertcken, gefillt mit
gedinsteten Zwiebeln, Rauchfleisch,

Champignonsund Kase

Schlemmerfleischtaschen mit verschiedenen
Fillungen

Schweineschdufele ofenfrisch gebraten mit
knuspriger Kruste

Schweinefilet mit Champignonrahmsauce

Schlemmergrillplatte: gebratene Schnitzel,
Bratwliirste, Hahnchenschlegel, eine Sorte Braten auf
Gemuse

Knusperkasseler: gegrilltes Kasseler mit Tomaten,
ger. Kase in Knusperflocken liberbacken

Kasseler ,Hawaii“: gegrilltes Kasseler mit Ananas
und Kase Uberbacken

Schlemmersteaks: Schweinesteaks mit Zwiebeln,
Champignons, Rauchfleisch und
Gratinsaucelberbacken

- 09 - 7
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KOSTLICHES
VOM SCHWEIN

Schweinesteak Italia mit Tomate-Mozzarella
uberbacken

Schweinemedaillons ,Melba“: Schweinefilet in -
Scheiben mit Pfirsichspalten und Sauce Hollandaise
Uberbacken

SchaschlikpfanneSchaschlik: gestecktmit

Schweinefleisch, Speck, Zwiebeln. Auf Wunsch mit

Paprika und/oder Leber

Schweinegeschnetzeltes in Orangen-Pfeffer-Sauce

Lasagne ,Bolognese” Nach Art des Hauses

Gyrosgeschnetzeltes

Schlemmerpfanne ,Napoli“: Geschnetzeltes mit
Tomaten, Zwiebeln und Champignons

Zigeunerpfanne: Geschnetzeltes mit Paprika und Mai

Chili con Carne mit Hackfleisch, Bohnen und Mais, Mty
feurig gewilrzt

Saure oder gebratene Bratwiirste mit Sauerkraut und
frankischen Schwarzbrot

Kohlrouladen mit Hackfleischfiillung umwickelt mit
frischem Kohl
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GEGRILLTE BRATEN
VOM SCHWEIN

SpieBbraten: gepokelter Schweinehals, besonders
saftig mit Zwiebel-Paprikawirzung

Pfeffersaftbraten: Schweinehals eingelegt, kraftige
Pfefferrinde

Burgunderbraten: Schweineschlegel, leicht gepokelt
in Rotwein eingelegt

Gefiillter Schweinebraten ,Gartnerin“: Schweinehals
mit Brokkoli, Mais, Paprika und feinem Kalbsbrat
geflllt

Gefiillter Schweinebraten ,Forsterin“: Schweinehals
mit Champignons, Rauchfleisch und Zwiebeln gefillt

Gefiillter Schweinebraten ,Ratsherr”: Schweinehals
mit Fleischflllung und kraftig grinem Pfeffer

Winzerbauchrolle: magerer Schweinebauch mit
Champignons, Lauch, Schinken und Kase gefillt

Knusperbauch: knusprig gegrillter Schweinebauch
mit Schwarte

Gefiillter Schweinebauch nach ,GroBmutters Art"“:
magerer Bauch mit Hackfleisch Petersilie und
Zwiebeln gefillt

Grillschinken: saftiger Schweineschinken im Ganzen
gepokelt, gegart und Uberbacken

Spanferkel gegrillt als Spanferkelrollbraten

ks i
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SCHMANKERL
VOM SCHWEIN

Backschinken: ganzer Schweineschlegel eingelegt,
schonend gebacken (besonders saftig)

Leberkase ofenfrisch gebacken i

Pizzaleberkdase mit Schinken, Salamiwdirfeln, Paprika
und Kase

Gegrillter Haxen
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GAUMENFREUDE
VOM RIND

Rinderfiletspitzen in Pfefferrahmsauce
Gekochtes Rindfleisch mit Kren

F e e —

Besoffenes Rumpsteak: zartes Roastbeef in Zwiebel-
Rotweinsauce

Ochsenbraten: Hohes Rippenstliick im ganzen
gebraten

Sauerbraten nach Hausfrauenart
Burgunderbraten in delikater RotweinsoRe

Gefiillte Rinderroulade nach Oma Klara’s Rezept
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DELIKATES
VOM KALB

Kalbsgeschnetzeltes in Sahnesauce
Kalbsrahmbraten

F e e —

Kalbsriickensteak mit Spargel und Champignons
Uberbacken

Kalbsriickensteak in Pifferlingrahmsauce

Osso bucco: Kalbshaxen Scheiben gebraten
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LECKERBISSEN
VOM GEFLUGEL

Entenbrust gebraten in Orangensauce

Putengratin: Putenmedaillons mit Tomaten, Zucchini
und Frischkase lberbacken

F e e —

Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsauceoder
Currysauce (auch mit Ananas)oder chinesische Art
sull-sauer

Putenrollbraten mit Lauch, Champignons und
Schinken gefillt

gegrillte Hahnchenschlegel
halbe gegrillte Hahnchen
Hahnchenbrust mit Aprikose

Hahnchenfilet mit Erdnusskruste in Orangensauce
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HOCHGENUSS
VOM FISCH

e Lachssteaks mit Zitronenbuttersauce und
Gemiusestreifen

s ¢ Fischragout-Mediterran: zartes Kabeljaufilet mit —
ital. Gemiuse

e Nudelpfanne mit Lachswiirfel in Sahnesauce

- 16 - ‘2_;//



VEGETARISCHE
GERICHTE

Nudelpfanne ,lItalia“: Bandnudeln im Gemise-Sahne
Bett

Gemiisegratin E—
Gemiiselasagne

Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Tortellini in Tomaten oder KasesoBle

gefiillte Paprikaschoten mit Reis

Maultaschen mit Gemiisefiillung in SpinatrahmsofBe
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PLATTENSERVICE

Aus den folgenden Platten kreieren wir auch

Kombiplatten.

Gemischte Schinkenplatte
Gemischte Bratenplatte
Aufschnittplatte
Rustikale Wurstplatte

Kiaseplatte mit verschiedenen Kasesorten (nach
Wunsch auch mit Obazda)

Fischplatte mit Raucherfischspezialitaten
Bratwustgehack mit Zwiebeln

saftig, gebratene Roastbeefplatte
Obstplatte mit verschiedenen Obstsorten

kaltes Buffet

s Qi
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SCHNITZEL
VARIATIONEN

Schweizer Bergbauernschnitzel mit feinem Spargel,
Champignons und Raclette Kase (liberbacken)

Schnitzel ,Hawaii“mit Ananas und Kase lberbacken

Schnitzel ,Gartnerin” mit Kaisergemise und
Gratinsolle Uberbacken

Jagerschnitzel in Champignonsofe

Schnitzel ,Athena“: Schweineschnitzel mit saftiger
Kraut — Feta Fullung

Paprikaschnitzel

Pizzaschnitzel geflillte Schweineschnitzel,paniert
Zigeunerschnitzel pikante Zwiebel-Paprikasolle
Zwiebelsahneschnitzel

Salbeischnitzel vom Schwein gefiillt mit Kase und
luftgetrockneten Schinken und Salbei

Schlemmerschnitzel

Schnitzelpfanne bestiickt mit rote Zwiebel, Paprika,
Mais, Champignons

Cordon Bleu vom Schwein: gefillt mit herrlich
schmelzenden Kase und deftigen Schinken

- 19 - 7/
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SCHNITZEL
VARIATIONEN

Schnitzel-Napoli in Tomaten-Salami-Schinken-
KasesolRe

XXL-Schnitzel: 1 kg Fleisch pro Schnitzel
Putenschnitzel paniert

Putenschnitzel natur

Putenschnitzel in Knusperpanade

Wienerschnitzel: paniertes Kalbsschnitzel

D2
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LECKERSTE
PARTYTOPFE

Bauerntopf: mit Rauchfleisch,
Schweinefleischwirfel, Zwiebeln, Kartoffeln und
Schwarzwurzel

Schlemmertopf ,Napoli“: mit Schweinefleischwiirfel,
Artischocken, Zucchini, Paprika, Zwiebeln und
Tomatensole

Currytopf: mit Schweinefleischwirfel, Zwiebeln,
Ananas und Champignons

Schaschliktopf: bunter Mix aus Schweinefleisch,
Paprika, Zwiebel und unserer Spezial Hoferer-SolRe

Zigeunertopf: mit Schweinefleisch, Paprika, Mais,
rote Bohnen, Zwiebel und Tomatensolle

Feuertopf: ziemlich feurig, mit Schweinefleisch,
Paprika, Mais und Bohnen

s g
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BEILAGEN

Wir organisieren fiir Sie gerne Brot und

verschiedene Partybrotchen.

Kartoffelsalat

Bohnensalat mit und ohne Speck ey
Karottensalat

Griiner Salat

Krautsalat

Gemiisesalat

Seidene Knodel

Eierspatzle

Pertersilienkartoffeln

Reis

Gebackene Folienkartoffel

KloBe

Kartoffelgratin

Gemiisegratin

Rosmarinkartoffel

Blaukraut R -
Sauerkrat mit Speckwiirfel

Bohnen mit Speck umwickelt
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DESSERTS
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HIMMLISCHE
DESSERTS

Mousse au Chocolat

Schwarzwalder-Kirsch-Creme

Mousse de Vanille

Tiramisu PRty
Rote Griitze mit Vanillesauce
Cappuccino-Mouss

Schmandmousse mit Zimt-Zwetschgen
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Topfen-Birnencreme

Obstsalat

Erdbeer-Rhabarbermousse

Obstsalat in Eierlikorsahne
Vanille-Creme Karibik
Erdbeertiramisu

Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe
ObstspieBe

Eis - Platten

Limone Joghurt Mousse
Vanillecreme mit Bratapfelstiickchen
Baileys Creme

Latte Macchiato Creme

Mon Chéri Creme
Silvaner-Weincreme
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BUFFET

Natiirlich konnen wir hier nicht alle
Moglichkeiten auffiihren. Selbstverstandlich
konnen Sie gerne alle Buffets, nach lhren

individuellen Wiinschen, zusammenstellen.
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ITALIENISCHES
BUFFET

Vorspeise:
Melonenschiffchen mit hausgemachten, luftgetrockneten
Schinken
Antipasti
Tomaten mit Mozarella

Hauptgang:

Gef. Spanferkelrolle
Schlemmerfleischtaschen ,Toscana“Lasagne
Putengratin
Schnitzel Milanese
Osso bucco
Hahnchenkeule ,Napoli”
Rosmarinkartoffel
Kartoffelgratin
Nudelpfanne mit mediterranem Gemise
Italienischer Salat

Der siiBe Abschluss:
Tiramisu
Obstsalat
Cappuccino-Mousse
Panna Cotta mit einem kdstlichen Fruchtspiegel

S
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ALLERLEI LECKERES

BUFFET

Vorspeisen:
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Roastbeefplatte mit BalsamicosolRe

HeiBe Speisen:

Putenragout mit mediterranem Grillgemiise in SahnesolRe

zartes Schweinefilet in Champignonrahmsolle

Grillschinken (extra saftiger, ganzer, gegarter Schinken) am

Buffet aufgeschnitten
marinierte Hahnchenkeule (in feuriger SoRe)

Beilagen:
Reis, Spatzle, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin

Salate:
verschiedene Blattsalate, Krautsalat, Kartoffelsalat,
bunter Maissalat, Karottenrohkostsalat

Der siiBe Abschluss:
Café Latte-Mousse
Limone-Joghurt-Mousse
exotischer Obstsalat

Zur spateren Stunde:
Kasevariationen
rustikale Vesperplatte
Gemischte Schinkenplatte
Obstplatte mit verschiedenen Obst

S s

F e e —



FRANKISCHES
BUFFET

hausgemachte Siilze mit Musik (Essig/0l)

HeiBe Speisen

kleine, ofenfrisch gebratene Schaufele e
Blaue Zipfel (kleine Bratwiirste im Zwiebel - Wein - Sud)
gekochtes Rindfleisch mit Kren
kleine gebratene Bratwiirste mit Sauerkraut
Schweinebraten in BiersolRe
Beilagen
Kleine KIoRe, Bratkartoffeln, KartoffelsalatSalateverschiedene
Blattsalate, Krautsalat, Kartoffelsalat, bunter Maissalat,
Karottenrohkostsalat, Gurkensalat
Dessert
Silvaner — Weincreme nach Oma’s Rezept
warmer Apfelstrudel mit VanillesoRe
Topfen Birnencreme
Zur spateren Stunde
Kasevariationen
rustikale Vesperplatte
feiner Wurstsalat
Brot und Partybrotchen
>
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OKTOBERFEST
BUFFET

Griebenschmalz und Obazda mit frischen Bauerbrot
Radi
HeiBe Speisen e SuTE——
ofenfrischer Leberkase
hausgemachte WeiBwiirste
knuspriger Schweinshaxe
Spanferkelrollbraten

Beilagen
Kleine KI6Re, Bratkartoffeln, Kartoffelsalat, frische

BrezenSalateverschiedene Blattsalate, Krautsalat, Kartoffelsalat,

bunter Maissalat, Karottenrohkostsalat, Gurkensalat

Dessert
Bayrisch Creme
warmer Apfelstrudel mit VanillesoRe
Eisbuffet

Zur spateren Stunde

 teanas S
Kasevariationen
rustikale Vesperplatte
belegte Brezen (mit Lachs, gekochten oder rohen Schinken,
Salami oder Kéase)
Brot und Partybrotchen
>
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SCHWABISCHES
BUFFET

Maultaschen Suppe
Linsensuppe
Gulaschsuppe

Konigenpastetchen mit Kalbsragout e
Gemusesticks mit Dip

Griebenschmalz mit Baguette

HeiBe Speisen
Kasseler im Brot oder Blatterteig
gekochtes Rindertafelspitz in seiner Brihe
Wachholderschaufele
Badisches Zwiebel-Schaufele
Spanferkelbraten

Beilagen
Spatzle, Schupfnudeln, Semmelknodel, KI6Re, Maultaschen,
SauerkrautSalateverschiedene Blattsalate, Krautsalat,
Kartoffelsalat, bunter Maissalat, KarottenrohkostsalatGurken

Salat
B———
Nachtisch entfallt - Schwaben sind zu sparsam!
Nein wir haben uns fiir Sie folgendes lberlegt:
Dessert
Rote Griitze mit Vanillecreme
Mousse a Chocolat
Zitronencreme
Birnen Topfcreme
D)
53
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SCHLACHTFEST
BUFFET

Schweinskopfsilze

HeiBe Speisen
frische Blutwiirste, Leberwirste e
Kesselfleisch, Bratwiirste
kleine ofenfrisch gebratene Schaufele
Schweinshaxe knusprig gebraten
leckerer Schweinebraten in BiersoReSpanferkelbraten

Beilagen
Sauerkraut, herzhaftes Bauernbrot, KIoRe, Spatzle, Kartoffelsalat

Dessert
Rote Gritze mit Vanillecreme
Vanille Creme mit Bratapfelstiickchen
Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe

Zur spateren Stunde
Kasevariationen
Bratwurstgehack mit Zwiebeln

 teanas S
rustikale Vesperplatte
hausmacher Siilze
Brot und Partybrotchen
D)
5>
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BRUNCH

Gute Gesellschaft - Gute Stimmung - Gutes Essen das ist Gemiitlichkeit!

LANGE AUSSCHLAFEN - HERRLICH SCHLEMMEN!
STELLEN SIE SICH IHREN BRUNCH ZUSAMMEN.

Aufschnittplatten: mit verschiedenen, leckeren Wurstsorten,
Braten, gekochten undrohen Schinken, Silzen und Hausmacher

Wurstwaren

Kaseplatten: mit verschiedenen Weichkase, Schnitt-/ und
Frischkdasesorten

Fischplatten: mit delikaten Raucherlachs und Forellenfilet

Eier: Spiegeleier, hart gekochte Eier, Rihreier mit oder ohne
kross angebratenen Frihsticksspeck

SiiBe Aufstriche: Marmelade, Honig, Nutella

Obst: frisches Obst, Obstsalat, kleine Obstspiele mit oder ohne
Schokobrunnen

Gemiise: Gemlusesticks mit Dip, Rohkostsalate

Brot: Partybrotchen, Croissants, Brotchen, Brezen, Baguette,
Toastbrot, herzhaftes Bauernbrot

Misli, Joghurt, Waffelautomat mit Teig fir frische Waffeln, siiRe
Plunderteilchen, Kuchen,Butter, Magarine, gebratener Speck,
kleine Bratwliirste, Weilwiirste etc.

- 55 - 7/
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FONDUE &
RACELETTE

FUR EINEN GESELLIGEN ABEND.

F e e —

Wir haben fiir Sie vorbereitet, geschnitten und auf Platten
appetitlich angerichtet und garniert.

Fir Sie zur Auswahl:
Rindfleisch
Kalbfleisch

Schweinefleisch
Hahnchen und/oder Putenfleisch

dazu:
passende Salate, Sollen und Brotchen
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SPRECHEN SIE
MIT UNS

Aus unserem reichhaltigen Angebot kénnen
Sie komplette Menils zusammenstellen,
einzelne oder mehrere Gerichte als warmes
Buffet (in Chavening dish zur
Selbstbedienung) bestellen.

Im Rahmen unseres Partyservice lassen wir
fir Sie das Marchen,Tischlein deck dich”
wahr werden. Neben Anlieferung und Aufbau
verleihen wir Teller und Besteck (bis 200
Personen), bei Bedarf mit Spilmaschine. Auf
Wunsch tibernehmen wir gerne an Ort und
Stelle das Aufschneiden der heiRen Braten
und kleinere Bewirtungsarbeiten.

Gerne beraten wir Sie in einem personlichen
Gesprach.

Rufen Sie uns an und wir vereinbaren einen
Gesprachstermin: 09165/250

Ilhre Familie Hoferer
LANDMETZGEREI KACHLER-HOFERER
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